UN OUVRAGE DEDIE A LA PETITE BAIE NOIRE

Ayez la « Cassisattitude » !

Symbole de la
Bourgogne, le
cassis vient
méme de donner
naissance  a un
ouvrage de
recettes.
dénommé Cassis
attitude ou la
petite baie noire
est en vedette.

Ul dit cassis en

Bourgogne dit

bien  souvent

kir!' Un mélange

de creme de cas-
sis « Lejay-Lagoutte » et de
\in , blanc sec de Bourgogne
dont” on doit' le nom & un
maire emblématique: le fa-
meux  chanoine Feélix Kir.
Mais réduire 1'utilisation  du
cassis a un apéritif serait
une erreur. Par ces temps
ensoleillés, . une creme  al-
longée d'un savant mélange
et de glace sait parfaitement
accompagner’ un, apres-midi

Installée: a Cissey, Emmanuelle
propose des jus de cassis qui méritent” plus

que le détour

de farniente.. Mais pas seu-
lement; comme le fait dé-
couvrir un superbe ouvrage
né de la rencontre” de trois
amoureux = de la petite baie
noire: Gérard Briottet. Em-
manuelle Baillard et Chris-
tophe Girerd.

Le premier; bien connu
des amateurs, . dirige une en-
treprise.  familiale qui fa-
brique. entre  autfes, de la
creme de cassis a Dijon de-
puis. 1836 1, la seconde pro-

Outre le célebre kir, découvrez de nombreuses  recettes a

base de cassis

(photos BP-LD)

Baillard.

pose & sa clientele - des' jus
de cassis,. de framboise, de
raisin, de groseille i et le
troisieme transmet ' son sa-
voir et som savoir-faire~ au
lycée Storck-de-Guebwiller.
« Clest effectivement 1'his-
toire d'une rencontrey,
confirme Emmanuelle |
Baillard. « Sur un salon des
fruits. et légumes a Colmar,
en septembre  de l'année: der-
niere; Christophe est venu
me voir. [la golif€ mes jus et
m'a acheté quelques bou-
teilles.. Quelques = minutes
plus tard, tout le monde s'ar-
rachait sa chantilly au cassis.
Je suis donc allée le voir. »
Ensemble, ils parlent” de
leur passion”. mutuelle:
Christophe ™ présente  son tra-
vail, ses réalisations, I'esprit
de sa cuisine. Séduite, Em-
man~elle  lur dem~nde' de
tr:availlér son prodUit. le ~as-
sis. En contact” professiorn-
niel avec. Gérard = Briottet
(1époux d Emmanuelle, . Flo-
rent’ Baillard, préside la 50-

Lamaison_ Briottet n'est’ plus a présenter.. En
revanche, ses cremes de cassis, présentées
par ‘Gérard Briottet, sont toujours: a dégus-
ter. Avec modération ...

cofruit de Cissey et fournit la
maison  Briottet). elle I'invite
a partager l'aventure. C'était
a Paques.

Depuis, ‘Christophe  est re-
tourné a son laboratoire ' afin
de concocter” de nouvelles
recettes  « sucrées, salées et
des cocktails  a base de
creme ' de cassis. ». Des re-
cettes mises en image avec
talent: qui ne demandent
qua. etre croquées: maca-
rons au cassis, duo de creme
de cassis et melon, bonbons
choco-cassis ... Il ne vous
reste’ plus qua vous procu:
rer cet ouvrage qui sefa dis-
ponible a compter de la ren-
trée dans toutes les bonnes
librairies.

Francis - ZIEGELMEYER

(1) Briottet: SA.: 12.rue Berlier 2
Dijon, - tél 03.80.66.1859; site
intermet  : S DHONCICOM 1

(2) Nectar- de Bourgogne
Louis-Courtot a

1él. 03.80.21.42.56

36 rue

Merceuil


http://www.briottetcom
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