Laureat du mois

Avec [ s=veonsne.

PAR PATRICE = BOUILLOT

Emmanuelle Baillard
rehabilite le nectar

Chaque mois, Le Journal du palais

vous présente désormais le dernier lauréat
de Bourgogne Entreprendre. Adoubée

cet été : une jeune cenologue qui se lance
dans la production de nectars de petits fruits.

La creme de cassis n'est pas

le seul débouché pour ces petits
fruits rouges. Voila le message
qu'Emmanuelle Baillard martéle
depuis qu'elle a créé sa société Nectars

de Bourgogne, le 21 juin 2004. Son métier :
la production de nectars (mélange de jus,
d'eau et de sucre), principalement de cassis
mais également de framboise, de groseille,
de raisin blanc ou de péche de vigne

(sa gamme compte six parfums). En un an,
Nectars de Bourgogne a produit 30.000
bouteilles, dont la moitié de cassis, qu'elle
a écoulées en Bourgogne, dans les grandes

surfaces (elle est referencée dans les magasins
du groupe Schiever, chez Intermarché

et Carrefour) et dans les épiceries fines. Un bon
debut. pour cette jeune femme de 35 ans,

qui s'était d'abord | lancée dans le jus...

de raisin.. Fils de viticulteurs . a Bouzy (Marne),
elle obtient un BTSagroalimentaire a Chalons-
en-Champagne_ puis son diplome d'cenologue
a Dijon.. D'abord’ employée comme cenologue
conseil dans un laboratoire a Cercier (Rhone),
elle suit son mari,, Florent, qui reprend en 1995
I'exploitation | familiale: = 60 hectares de cassis
a Merceuil - iil est également  le président

de la Socofruits, une coopérative qui
commercialise” 2.000 tonnes de petits fruits
par an et aupres de laquelle: Emmanuelle

se fournit_ en cassis. Elle travaille - pour

une société d'embouteillage)” beaunoise puis,
comme technico-commerciale; . pour une société
hollandaise. . Avant de se lancer, en juin. 2003.
Avec le soutien de Bourgogne Entreprendre:

« Cette association ' a toujours  été la quand

j'ai’ eu besoin' de conseils».. Dans son atelier
de 300 metres carres, qui a nécessite 100.000
euros d'investissement, . Emmanuelle pourrait
employer cing personnes rapidement.

Elle a pour linstant recours a une équipe
commerciale de la sociéeté de prospection
Vuillien Associés, a Plombieres-les-Dijon.

A qui elle a confié son développement & I'export.
Care les Frangais sont les seuls au monde

a ne pas consommer de nectar... Commandez
un verre dejus de fruits dans un restaurant,
on vous regardera avec des yeux é&fonnés!»,
deplore. Emmanuelle  Baillard!
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