AVEC 328 MEDAILLES A PARIS

Salon international : La Région

féte I'excellence agrico
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Une partie des médaillés bourguignons au S1A 2007 s'étaient donnés rendez-vous hier a 'h6tel de la Région(élPitjo% PLD)
photo BP-

L'excellence agricole ré-
gionale a 'honneur ! Fran-
cois Patriat, président du
conseil régional, avait
convié hier, a 'hotel de Ré-
gion a Dijon, les médaillés
bourguignons du Concours
général agricole qui s'est
déroulé en mars au Salon
international de l'agricul-
ture (SIA) de Paris.

Et ils sont encore nom-
breux cette année a avoir
trusté les récompenses lors
de cette manifestation « in-
contournable qui reste
la grande vitrine des pro-
duits Francais ». « Au to-
tal ? 328 médailles dont 128

en or (1), 112 en argent et
88 en bronze », a rappelé
le président de la Région
(2).

Sans oublier, un prix
d'excellence décroché par
le Domaine SCEA Vignoble
du Clos des Rocs en Sadne-
et-Loire.

Si les vins se taillent « la
part du lion », éleveurs,
fromagers ou encore pro-
ducteurs en jus, nectars de
fruits et miels, originaires
des quatre départements,
ont également porté haut
les couleurs de la Bour-
gogne lors de cette édition
2007.

Les « discours » termi-
nés, la manifestation a
laissé place a la pratique !
Plus d'une quinzaine de
producteurs bourguignons
dont les fromagers Delin et
Berthaut, Nectars de Bour-
gogne et les vins du lycée
viticole de Beaune, de la
Maison Bouchard Ainée &
Fils, d'Yves Chalet et fille,
de Veuve Ambal, ou encore
des Domaines Bernard Ma-
réchal-Caillot et Glantenet
Pére et fils (en ce qui
concerne les Cote-d'Oriens)
ont ainsi pu faire (re) dé-
couvrir leurs savoirs faires
a la centaine d'éleveurs,

producteurs ou élus pré-
sents. Liste des médaillés
sur le site Internet:
Www.cga-paris.com

C. B.

(1) 77 médailles or dans la catégo-
rie « vin », 44 en « élevage », 4 en
« fromage », 2 en « nectar de
fruits » et une en « truite fumée »,

(2) Etaient également présents
Dominique Chambrette, président
de la Chambre régionale d'agricul-
ture, Béatrice Collet, directrice du
SIA, Jean-Pierre Billoux, chef du
restaurant « Le Pré aux clercs » &
Dijon et Patrick Brissaire, repré-
sentant Christian Vanier, direc-
teur régional de la DRAF.




