PEOPLE

Adoptez la Cassis attitude !

Cassis attitude ! Un titre trés « tendance: choisi pour cet ou-
wrage dédié au petit fruit noir. Mé d'une rencontre entre Emma-
nuelle Baillard, producinice de neciars et de coulis de cassis,
Christophe Girerd, professeur de cuisineg st Gérard Briotist,
producteur de créme de cassis, e livre dévoile 29 recettes ine-
dites & base de cassis. Une initiative & laguells s'est associée
Francois Patriat, ke président du Conseil régional de Bourgo-
ane : & sortir le cassis de son utdisation traditicnnalle - liqusaur,
crérme, nactar, &t blanc cassis - fait revenir ce patit fruit rouge
dans nos cuisines ». La centaine de convives réunis 3 la Mai-
son des industries alimentaires a pu déguster des mets ingdits
& base de cassis et 52 procurer ['ouvrage &n avant premisre.
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